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IL CONSORZIO ACETO BALSAMICO DI
MODENA IGP CON IL FESTIVAL DELLA
FILOSOFIA ALLA RICERCA DELLA VERITA
Una presenza istituzionale, in un contesto di assoluto prestigio qual è il Festival
della Filosofia, che ogni anno, da 18 edizioni, porta a Modena i più importanti
filosofi d’Europa. Dal 14 al 16 settembre, la città della Ghirlandina insieme a
C a r p i  e  S a s s u o l o ,  f a r à  d a  s c e n a r i o  a d  u n a  e d i z i o n e  d e l l a
celebre manifestazione dedicata alla ricerca della verità in ogni sua forma, con
un dibattito in cui il Consorzio di Tutela Aceto  Balsamico di Modena IGP è
pronto a inserirsi e ritagliarsi un ruolo da protagonista, apportandovi un
plusvalore sul tema della tutela dell’agroalimentare e dell’italian sounding.
“Come Consorzio – dichiara il Direttore Federico Desimoni (nella foto) –
 lavoriamo ogni giorno perché la verità possa essere il più efficace strumento
di comunicazione di cui si possa disporre. L’impegno che portiamo avanti fin
dalla sua istituzione è quello di garantire al consumatore una informazione
trasparente su quello che è il nostro prodotto, ed in esso rientra a pieno titolo
anche l’incessante attività di tutela dalla contraffazione e dalle frodi. Il
Consorzio, nello svolgimento delle sue funzioni, tutela e vigila sulla produzione
e sul commercio, nonché sull’utilizzo della denominazione, promuovendo
iniziative intese a salvaguardare la tipicità e le caratteristiche peculiari da ogni
abuso, concorrenza sleale, contraffazione, uso improprio e comportamenti
vietati dalla legge; attua inoltre iniziative di informazione e formazione volte ad
incrementare la conoscenza del prodotto e delle sue caratteristiche in Italia e
all’estero. Perché a dover essere tutelato - conclude il Direttore Desimoni - 
non è soltanto un prodotto, è l’intera economia di un territorio che – con i suoi
44 prodotti DOP e IGP – rappresenta un pilastro per l’intero comparto
agroalimentare nazionale. Per questo motivo è importante esserci, con un
messaggio chiaro”.
Il contesto in cui la tutela della denominazione viene preso in considerazione in
tale occasione, è appunto quello delle DOP e IGP in Italia, che vale circa 15
miliardi di euro e che pesa sul totale dell’industria agroalimentare per
l’11%. L’iniziativa con cui il Consorzio si inserisce nel calendario del Festival
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della Filosofia è una serie di laboratori – che si terranno nella rinnovata sede di
Via Ganaceto nelle giornate di sabato 15 e domenica16 settembre – dal titolo
“Autentico all’origine - Alle radici del gusto”. In tale occasione, la domanda a
cui dare una risposta è come distinguere il prodotto autentico – oggi uno dei
simboli dell’eccellenza italiana nel mondo – dalle tante imitazioni? Il primo
laboratorio consisterà in una degustazione narrativo sensoriale, una esperienza
interattiva ed immersiva nel mondo dell’Aceto Balsamico di Modena IGP
attraverso i sensi e il racconto della sua storia, della tradizione e le
caratteristiche sensoriali. Un secondo laboratorio sarà invece incentrato su
come riconoscerne l’autenticità, attraverso un percorso tra segni e sensi,
guidati dalla mappa del gusto. Contestualmente, nella medesima sede, sarà
allestita una esposizione di prodotti falsi e imitativi “tra inganno e realtà”,
mentre scorreranno altresì immagini e video della tradizione dell’Aceto
Balsamico di Modena IGP e del suo territorio. In ultimo, saranno svelate le
“verità” sui migliori abbinamenti del prezioso condimento in cucina: una verità
nei fatti relativa e molteplice, che può essere svelata solo dal proprio gusto
personale.
L’iniziativa che vede protagonista il Consorzio di Tutela Aceto Balsamico di
Modena IGP, si svolgerà dunque nelle giornate di sabato 15 settembre dalle 11
alle 13 e dalle 16.30 alle 19.30 e domenica 16 settembre dalle 11 alle 13.
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Claudio Zeni, laureato in Letterature e Lingue straniere è nel mondo del giornalismo dall’età di 18
anni. Appassionato di sport, enogastronomia e turismo collabora con media locali, nazionali ed
internazionali di settore. Tra i principali riconoscimenti giornalistici assegnatigli si ricorda il premio
nazionale Gennaro Paone consegnatogli a Roma dal direttore generale dell’Enit, il I.o premio
giornalistico nazionale ‘Strada del Vino del Recioto e di Gambellara’,  il I.o premio ‘Primavera del
prosecco’, 'Amici della Chianina', 'Premio Tarlati', 'Scandiano', 'Sant'Angelo in Vado, 'Apicio', 'La
bisaccia del tartufaio', 'Burson'. Per quattro anni ha seguito l’Hong Kong Food Festival e per due
ha coordinato la manifestazione nazionale Top of Golf finalizzata alla proclamazione del miglior
ristorante della ‘Wine Tour Cup’ dell'Associazione 'Città del Vino'. Coordinatore della giuria e dei
cuochi del concorso culinario ‘Tartufo d’oro’ di Gubbio’. Unitamente al Presidente dei Cuochi di
Arezzo organizza il concorso  'Penne bruciate', giornalisti ai fornelli dove a vincere è il 'piatto
peggiore'. Autore con Leone Cungi del libro ‘Sport e società a Monte San Savino (Un secolo di
storia sportiva e tradizioni sul borgo toscano). 
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